
4 . 기능성식품의 원료소재별 특허분석

4 - 1 . 원 료 소 재 관 련 특 허 일 반 동 향

4 - 1- 1 . 원료 소재 관련 연도 별 출 원동 향

1980년 초반에는 전통적으로 식품의 주원료, 부원료 또는 식품첨가물로 이

용되어 오던 소재를 중심으로 출원되다가 1989년 이후 새로운 기능성 원료소

재의 탐색이 시작되면서 소재개발 분야의 특허출원 경향이 증가세를 나타내고

있다. 또한 미국을 중심으로 1994년 이후 일부 허브류를 건강식품소재로 인

정하면서 증가세가 더욱 증가하고 있다.

그림4 - 4 8 . 원료소재관련 연도별 출원동향
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4 - 1- 2 . 원료 소재 관련 출원 인동 향

원료소재와 관련하여 출원인 동향을 보면 모두 총 1,146개사 중 상위 10개

사가 차지한 특허가 197건으로 총 출원인 평균출원건수 1.6건의 12배이상인

것으로 분석되었다. 이는 제품유형별이나 생리기능별 출원인 분석결과에 비해 집

중도가 낮은 것으로 원료소재는 일반적으로 접근이 쉬운 것으로 분석할 수 있다.

그림4 - 4 9 . 원료소재관련 10대 다출원인

출원인
P &

G
Unileve

r nv
Nestle

sa
Ajino
moto

Nabisco
inc

Snow
brand
food

Kraft
F ood

Fuji
foods

제일제
당

T aiyo
fishery

ltd
계

출원건수 44 24 21 18 17 17 16 14 14 12 197

계 44 24 21 18 17 17 16 14 14 12 197
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그림4 - 5 0 . 원료소재관련 6대 다출원인의 연도별 출원동향

4 - 1- 3 . 원료 소재 관련 국가 별 출 원동 향

원료소재와 관련하여 국가별 동향을 보면 일본이 전체출원의 1/ 2을 차지하

고 있어 일본은 다양한 소재가 개발되어 출원되고 있는 것으로 나타났고 다음

순위는 한국으로 일본의 1/ 2수준으로 전체 출원의 1/ 4을 차지하고 있으며 소

재개발분야는 꾸준한 증가를 나타내고 있다. 미국은 원료소재가 대부분 허브

류로 제한되고 있어 원료소재분야는 가장 저조한 것으로 나타났다.
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그림4 - 5 1 . 원료소재관련 국가별 출원동향

4 - 1- 4 . 각국 내 원 료소 재관 련 외 국인 출원 동향

4 - 1- 4 - 1 . 한 국내 원료 소재 관련 외국 인 출 원동 향

원료소재와 관련하여 출원인을 분석해 본 결과 한국내 외국의 출원 상위 국

가는 미국, 일본, 유럽 순이었고 내국출원 비율은 82%로 분석되었다.

그림4 - 5 2 . 한국내 원료소재관련 외국인 출원동향
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4 - 1- 4 - 2 . 미 국내 원료 소재 관련 외국 인 출 원동 향

원료소재와 관련하여 분류한 미국내 다출원한 외국국가는 일본, 유럽국가 순

이고 내국인 특허비율은 74% 이었다.

그림4 - 5 3 . 미국내 원료소재관련 외국인 출원동향

4 - 1- 4 - 3 . 유 럽의 원료 소재 관련 외국 인 출 원동 향

원료소재와 관련하여 분류한 특허 중 유럽특허청에 가장 많이 출원한 국가

역시 미국으로 전체 출원국가의 30% 이상을 차지하고 있다. 다음으로 유럽국

가, 일본과 중국도 상위 국가에 속해있다.

- 266 -



그림4 - 5 4 . 유럽내 원료소재관련 외국인 출원동향

4 - 2 . 원 료 소 재 별 특 허 동 향

식품의 원료소재를 크게 동물성/식물성원료로 분류할 때 우리나라는 주식이

나 부식으로 이용되는 곡류, 두류, 과실류의 이용이 많아서인지 동물성 원료소

재보다는 식물성 원료소재가 많다. 기호식품이나 부원료 소재로 허가되어 있

는 야생식물류의 이용도 꾸준히 증가하고 있는데, 최근 안전성 연구의 진척으

로 매년 사용이 허가되고 있는 원료소재가 증가하고 있는 것도 그 이유로 분

석될 수 있다.
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그림4 - 5 5 . 원료소재별 국가별 출원건수

한국내 주요 출원인을 살펴보면 식용원료 소재를 전반적으로 활용하고 있는

국내외 식품제조회사와 연구기관이 전체 출원의 40%를 차지하고 있다. 미국의

크라프트사의 경우 유청단백질 가공 저지방 대체물질의 특허출원이 많아서 상

위 그룹에 속해 있음을 알 수 있다.

그림4 - 5 6 . 한국내 원료소재관련 다출원인
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일본은 1980년대부터 동물성 단백질계 원료소재의 개발이 활발하여

초기에 활용율이 높았다. 이는 우리나라의 경우와 비교할 때 매우 대조

적인 결과로 분석된다. 식물성소재의 이용은 최근 증가하고 있는데 신

물질개발 분야의 대형 과제들을 산관학협동으로 진행하고 있는데 그 결

과물이 특허로 출원되고 있기 때문이다.

그림4 - 5 7 . 일본내 원료소재관련 다출원인

일본의 출원인 구성은 어유(魚油)의 정제 등에서 많은 특허를 보유하고 있

는 수산물 가공품회사가 상당수 특허를 점유하고 있는 것이 특징적이다.

미국은 과일이나 채소 등에 함유된 식물성 화학물질(phytochemicals )의 암

예방 기능을 밝힌 후 이들 물질의 개발을 위한 연구가 진행되면서 그 활용도

증가하고 있으며, 동물성소재에서는 우유나 계란 등에서 신기능물질을 개발하

면서 활용도가 증가하고 있다.
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그림4 - 5 8 . 미국내 원료소재관련 다출원인

미국은 단백질, 펩타이드, 항원, 항체, 핵산 유전자치료에 대한 생물공학물질

을 개발하고 있는 제약회사 아보트, P&G , 대학 연구소를 중심으로 많은 출

원인 영역을 이루고 있다.

유럽특허는 출원국 구성비로 볼 때 동물성 단백질 원료소재의 개발이 활발

한 일본과 미국이 주도하여 동물성 소재의 활용율이 높게 나타나고 있다. 식물

성원료 소재를 이용한 특허는 중국을 중심으로 유럽 각국들이 허브류를 활용

하여 기능성식품을 개발하면서 이 분야 특허를 주도하고 있다.

그림4 - 5 9 . 유럽내 원료소재관련 다출원인
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유럽의 기능성 식품개발에 가장 기여도가 높은 특허 출원인을 분석한 결과

대부분 미국에서 상위그룹에 속해있던 제약회사들이 그 주류를 이루고 있다.

나비스코가 전통적인 유지의 칼로리에 비해 적은 칼로리를 내는 구조지방 관

련 특허를 많이 출원하여 새롭게 추가된 것이 특징이다.

4 - 3 . 원 료 소 재 관 련 세 부 기 술 분 야 별 특 허 동 향

4 - 3 - 1 . 식물 성소 재의 특허 동향

4 - 3 - 1- 1 . 한 국의 식물 성소 재 특 허기 술동 향

한국의 식품성소재분야의 출원은 곡류, 두류, 과실류, 유지식물, 기호

식물에 집중되어 있으며 특히 유지식물과 기호식물의 비율이 일본에 비

해 아주 높은 편이다. 한국내 식물성소재 분야 주요 출원인으로는 역시

세계적인 다국적 기업인 P&G, 유니레버, 크라프트 등이 포함되어 있고

우리나라 기업으로는 제일제당, 풀무원, 두산 등이, 일본기업으로는 후

지세이유가 다출원인 상위에 올라 있다.

림4 - 6 0 . 한국내 식물성소재분야 기술분류별 출원건수
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한국에 출원한 특허는 곡류, 두류, 서류 소재중에서는 두류, 곡류를 주로 이

용하고 있으며 미국이나 유럽에 비해서 서류의 이용율이 매우 낮다.

그림4 - 6 1 . 한국내 식물성소재분야 다출원인

곡류, 두류, 서류 분야에서 한국의 다출원인으로는 풀무원이 대두를 젓산 발

효식품 소재로 이용한 특허를 많이 출원하였으며, 그 외는 개인 출원으로 나타

났다.

우리나라는 채소류에서는 엽경채류를 가장 많이 이용하고 있으며 조류, 버

섯류의 출원도 조금 있는 편이다. 해조류의 유용성연구를 시도하고 있는 국립

수산진흥원이 1990년 초부터 조류관련 특허를 출원하고 있다.

향신료 소재중에서는 당귀, 두충, 오미자 등의 기호식물의 이용율이 가장

많았고 과실류의 이용도 대폭 증가하고 있다.
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향신료 소재 분야에서는 풀무원이 1984년 설립이후 녹즙, 과채음료를 건강

지향성 품목으로 생산하면서 출원율이 가장 높다. 다음으로 두산은 캐나다 온

타리오 소재 Serdary Research Laboratories를 1993년 인수하여 Biotechnology

기술을 바탕으로 고순도의 녹차추출물(Green T ea Extract ) 등의 각종 향신

료소재를 이용한 기능성 소재를 개발함으로서 특허출원이 증가하고 있다.

4 - 3 - 1- 2 . 일 본의 식물 성소 재 특 허기 술동 향

일본의 식물성소재분야의 특허는 과실류, 두류, 곡류, 감미식품의 비중이 아

주 높고 우리나라에 비해서 유지식물, 기호식물, 엽경채류의 출원이 아주 적은

것이 특징적이다. 그러나 조류분야의 출원은 세계적으로 가장 많다. 다출원인

으로는 Fuji Foods, T erumo corp., Ajinomoto 등이 보인다.

곡류, 두류, 서류중에서 두류를 소재로한 기능성 식품분야 특허가 가장 많고

다음으로 곡류순이었다. 우리나라와 마찬가지로 서류소재의 특허출원은 아주

적었다.

그림4 - 6 2 . 일본내 식물성소재분야 기술분류별 출원건수
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곡류, 두류, 서류분야에서 일본내 출원인으로는 곡류배아유를 생산하는 하우

스식품, 후지식품 등이 주요출원인으로 나타났다.

일본은 1980년 중반부터 해조류인 스피루리나, 클로렐라 가공식품에 대한

일본 건강식품협회의 자율건강식품규격기준이 제정 공시되면서 관련특허의 출

원율이 가장 높게 나타나고 있다. 다음으로 1991년부터 근채류, 엽경채류의 출

원이 증가하고 있는데 당근, 월견초유가 새롭게 추가되면서 관련특허가 나타나

고 있다.

그림4 - 6 3 . 일본내 식물성소재분야 다출원인

일본은 해조류의 이용율이 매우 높은데 그 출원인 구성의 대분분이 갈조류

등 해조류의 유용성물질을 개발하고 있는 후지스코주식회사, 군마현 등이 다

출원인으로 나타났다.

일본은 과실류의 이용률이 아주 높고, 다음으로 향신료에서 추출하는 유용성
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분을 이용한 천연감미료나, 셀룰로스소재인 감미식품소재의 출원도 많았다. 야

채쥬스를 생산하는 깃꼬만과 향신료소재를 이용한 스프, 조미료 등을 생산하는

아지노모토사 출원이 많다.

4 - 3 - 1- 3 . 미 국의 식물 성소 재 특 허기 술동 향

미국은 곡류, 두류, 서류중에서 두류를 소재로 이용한 특허가 가장 많고 다

음으로 곡류순이었다. 우리나라와 일본에 비해서 감자류를 원료소재로 이용한

특허가 최근 증가하고 있다.

그림4 - 6 4 . 미국내 식물성소재분야 기술분류별 출원건수
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곡류, 두류분야에서는 소맥배아 또는 대두를 이용한 식이섬유제조 업체인

P&G, 아도브 등이 주요출원인으로 나타났다.

그림4 - 6 5 . 미국내 식물성소재분야 다출원인

과일이나 채소 등에 함유된 식물성 화학물질과 암예방에 관한 연구가 진행

되면서 이를 소재로한 특허가 많이 출원되었다. 미국은 1994년 이후 허브관련

제품의 이용이 급증하면서 관련업체의 출원이 증가하고 있는데 특히 FMC는

건조채소(양배추, 생강, 감자, 당근 등)를 미얀마 현지공장에서 생산하여 미국

등으로 수출하고 있는 관계로 출원율이 높게 나타났다.

향신료소재로는 알로에 및 허브류를 이용한 식품소재를 가장 많이 사용하고

있으며 다음으로 과실류의 출원이 많았다. 1994년 이후 일부 허브류를 건강

식품소재로 인정하면서 증가세가 더욱 증가하고 있다. P&G는 치약, 피부보호

제제에 허브류를 사용하면서 출원을 주도하고 있다.
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4 - 3 - 1- 4 . 유 럽의 식물 성소 재 특 허기 술동 향

곡류, 두류, 서류중에서 유럽은 곡류를 소재로 이용한 특허가 가장 많고 다

음으로 두류순이었다. 서류를 원료소재로 이용한 특허도 최근 증가하고 있다.

그림4 - 6 6 . 유럽내 식물성소재분야 기술분류별 출원건수

곡류, 두류, 서류중에서 유럽은 P&G, 나비스코, 네슬레가 주요 출원인으로

분석되었다.
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그림4 - 6 7 . 유럽내 식물성소재분야 다출원인

유럽은 최근 미국의 출원이 비율이 높아지면서 근채류의 이용비율이 증가되

고 있다. 과채류/해조류 소재분야에서도 유럽은 미국의 출원과 같은 경향으로

주로 허브나 야채류 가공식품회사가 주류를 이루고 있는데 크라프트사가 향신

료나 야채류가공품을 저칼로리 식품소재로 사용하면서 가장 많은 출원을 나타

내고 있다.

향신소재중에는 향신료 및 허브류를 이용한 식품소재를 가장 많이 사용하고

있으며 다음으로 과실순으로 나타났다. 향신료 소재분야에서도 유럽은 미국의

출원과 같은 경향으로 미국 P&G 와 스위스의 네슬레, 네덜란드의 유니레버

등이 전특허의 1/ 4를 차지하면서 가장 큰 특허영역을 이루고 있다.
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4 - 3 - 2 . 동물 성소 재의 특허 동향

4 - 3 - 2 - 1 . 한 국의 동물 성소 재 특 허기 술동 향

우리나라의 동물성소재 이용분야는 어류는 정제어유, 연체류는 자라가공품,

우유는 우유단백가공품, 란류 소재는 난백알부민 등이 제품으로 개발되면서 동

물성소재의 이용과 특허출원이 증가하고 있다.

그림4 - 6 8 . 한국내 동물성소재분야 기술분류별 다출원인

우리나라의 주요 출원인을 분석한 결과 가축혈액에서 분리한 정제혈장, 난황

유에 대한 연구를 1990년도부터 수행한 한국식품개발연구원이 그 결과를 1993

년 이후 출원하고 있다. 수산어류 소재를 이용한 키토산제재의 개발이 많은

대웅제약 등이 주요출원인으로 분석되었다.
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그림4 - 6 9 . 한국내 동물성소재분야 다출원인

4 - 3 - 2 - 2 . 일 본의 동물 성소 재 특 허기 술동 향

일본은 1980년 초부터 축육소재의 이용율이 높게 나타나고 있는데, 이는 도

축중에 부산물로 생산되는 혈액에서 추출, 정제한 혈장을 생산하면서 관련분야

의 이용이 증가하고 있고 어류에서는 EPA, DHA 추출원료, 잉어가공품이

개발되면서 관련특허로 출원되고 있다. 패류는 생굴, 바지락가공품 등이 새로

운 소재로 개발되면서 특허로 출원되고 있다.
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그림4 - 7 0 . 일본내 동물성소재분야 기술분류별 출원건수

일본은 어류에서 EPA, DHA 추출원료를 생산하고 있는 日本水産(Nippon

suisan )과 太陽水産(T aiyo fihery )이 어육농축단백질 소재로 이용함으로서

이분야의 주요 출원인으로 분석되었다.

그림4 - 7 1 . 일본내 동물성소재분야 다출원인
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4 - 3 - 2 - 3 . 미 국의 동물 성소 재 특 허기 술동 향

가축혈액에서 정제한 혈장의 이용이 증가하면서 관련분야 특허율이 증가되

고 있고 난백이나 유청단백질을 이용한 지방대체제의 개발로 인해서 이분야의

소재이용이 증가하고 있다.

그림4 - 7 2 . 미국내 동물성소재분야 기술분류별 출원건수

미국에 출원한 출원인 구성은 1/ 2이상이 일본회사가 차지하고 있으며, 미국

크라프트사가 난백이나 유청단백분야 특허출원으로 다음 순위를 차지하였다.

미국 크라프트사는 1997년이후 영양강화 등 기능성 치즈제품을 개발하면서

특허율이 증가하고 있다.
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그림4 - 7 3 . 미국내 동물성소재분야 다출원인

4 - 3 - 2 - 4 . 유 럽의 동물 성소 재 특 허기 술동 향

유럽의 경향은 미국과 비슷하여 난백이나 유청단백질을 이용한 지방대체제

의 개발로 인해서 이분야의 소재이용이 증가하고 있다.

그림4 - 7 4 . 유럽내 동물성소재분야 기술분류별 출원건수
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동물성소재로서 유가공 분야에 대한 출원이 많은 분유회사들이 대다수를 차

지하고 있는데 네슬레, P&G 등이 주요 출원인으로 분석되었다.

그림4 - 7 5 . 유럽내 동물성소재분야 다출원인
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