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매년 막대한 양의 산업 폐기물인 게 껍질이 가공업체들로 부터 배출되고 있다. 이 폐기물은 방치시 

주요 환경오염원이 될수 있으나 키틴의 우수한 원료로 이용 될 수 있다.  키토산은 갑각류의 껍질 등

에 존재하는 키틴을 고온에서 강 알칼리로 처리하여 탈 아세틸화로 생성된 천연고분자 물질이다.  이

것은 glucosamine의 ß-1,4 다당체로서 분자 내에 유리아미노기가 존재하며 효소 등으로 좀 더 분해
하면 키토올리고당이 된다. 키토산이나 키토올리고당은 식품산업분야, 의약품 및 화장품 등에 이르

기까지 광범위하게 응용할 수 있는 신소재로서 주목을 받고 있다.   

한편, 수산식품산업 및 일반 공정에서 발생하는 고형폐기물의 배출로 야기되어지는 환경오염은 오늘

날 심각한 사회문제로 부각되고 있다. 이와 관련해 이러한 폐기물을 보다 유용한 유기성 물질로 생성, 

회수하기 위한 기술의 개발이 절실히 요구되고 있다. 이러한 처리공정 중 하나가 아임계 및 초임계수

를 이용하여 유용물질을 회수 하는 방법이다. 아임계 및 초임계수는 반응매체로서의 일반적인 온도, 

압력에서의 물과는 전혀 다른 매력적인 물성으로 인해 최근 많은 과학자들로부터 주목받아오고 있

다. 

본 발표에서는 폐기물로 버려지는 게 껍질로부터 초임계 이산화탄소에 의한 탈색소 공정을 거친 원

료를 사용하여 아임계 및 초임계수를 이용한 가수분해로 탈단백 공정의 축소와 키토산 및 키토 올리

고당의 제조 가능 여부를 발표하고자 한다.  




