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프로폴리스는 여러 가지 수목 및 꽃에서 꿀벌이 모아오는 물질이다. 프로폴리스의 주요 화학성

분은 플라보노이드 화합물로 알려져 있다. 에탄올 추출법과 초음파 추출법을 이용하여 프로폴

리스로부터 플라보노이드와 수율의 최적 추출 조건을 연구하였다. 프로폴리스 추출물을 제조하

기 위해서는 최적의 추출온도, 추출시간, 용매의 비율을 설정함에 있다. 에탄올 추출법과 초음파 

추출법에서 추출 온도는 60, 20 ℃에서, 추출 시간에서는 12, 4시간 동안, 추울 용매의 비율에서

는 20, 15배로 교반하여 추출한 것이 최적인 것으로 각각 나타났다. 에탄올 용매의 농도를 다르

게 하여 추출 용매를 선정함에 있어서 70, 80%농도에서 플라보노이드 성분이 가장 높게 나타났

다. 따라서, 초음파 추출법이 에탄올 추출법보다 양질의 프로폴리스를 추출할 수 있다.  

프로폴리스의 추출을 에탄올과 초음파 추출법을 이용하여 물과 여러 가지 농도의 에탄올 용매

로 추출하였다. Saphylococcus aureus에 여러 용매로 추출한 프로폴리스를 실험하여 감수성을 

알아보았다. 물 추출물에 경우 감수성이 나타나지 않았다. 반면, 50% 에탄올 추출물에서는 감수

성이 가장 높게 나타났으며 용매의 농도가 증가할수록 감수성이 감소함을 알 수 있었다.  




